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Entrantes Calientes

ALMEJA MARINERA
SEA CLAM

DELICIAS DE MERLUZA©

HAKE DELICACIES

GAMBOSI (GAMBA FRITA)O ©
FRIED SHRIMP

GAMBA REBOZADAD ©
BATTERED PRAMWN

GAMBA AJILLOD

CARLIC SHRIMD

SEPIA PLANCHA©

CUTTLEFISH IROM

CALAMAR PLANCHA O ANDALUZAD ©
GRILLED OR ANDALUSIAN SQUID

CALAMAR A LA ROMANA
ROMAN SQUID

BOQUERON FRITO® ©
FRIED ANCHOWVY

MEJILLONES AL VAPORO
STEAMED MUSSELS

TELLINAS CON SALSA VERDE

TELLINAS WITH CREEN SALICE

CHOPITOS OO
LITTLE SQUIDS

FRITURA VARIADAD © ©

VARIED FRYING

MAGRA CON TOMATE
LEAN WITH TOMATO

ALBONDIGAS
DUMPLINGS

CALLOS®

CALLUSES

PINCHO MORUNO (DE SOLOMILLO O CERDO)
MOORISH SIRLOIN OR PORK SKEWER

QUESO FRITO CON MERMELADA © ©

FRIED CHEESE WITH JaM

PATATAS BRABAS )
SPICY POTATOES

CROQUETAS JAMON IBERICO ) @
IBERIAN HAM CROQUETTES

CROQUETAS DE BACALAO O © O
COD CROQUETTES

CHAMPINON A LA PLANGHA (CON SALSA VERDE)

GRILLED MUSHRODM WITH GREEN SAUCE
BERENGENAS CON MIEL DE CANA O

AUBERCINES WITH CANE SYRUP

PARRILLADA DE VERDURAS

GRILLED VEGETABLES
REVUELTO DE CHAMPINON, JAMON Y AJETES

SCRAMBLED EGOS WITH MMUSHROOM. HAM AND GARLIC SPROUTS

HUEVOS ROTOS CON JAMGN ©

HROKEN EGGS WITH HAM

REVUELTO DE GULAS Y GAMBAS 0 @O
SCRAMBLED EELS AND PRAWNS

LA CARTA
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Entrantes Frios
PAN CON TOMATE ¥ ALIOLI® O

BREAD WITH TOMATO AND A10L

ENSALADILLA RUSA DE LA ABUELA NATI oﬂ

RUSSIAN SALAD
MARINERA 0 ©
SAILOR

AGRITOS (BOQUERDNES EN VINAGRE) O ®

ANCHOVIES IN VINEGAR
PATATAS CON AJO O
POTATOES WITH GARLIC

ATUN EN ESCABECHE
MARINATED TUNA

JAMON SERRANO

SERRAND HAM

JAMON |BERICO
IBERIAN HAM

LACON PREPARADD
LACON PREPARED

VARIADO DE IBERICOS
VARIETY OF IRERIAN
SALMON AHUMADO
SMOKED SALMON

JAMON Y QUESD O

HAM AND CHEESE

QUISQUILLA (SEGUN MERCADO) ©

SHRIMP [ASK]

Ensaladas / Salads

ENSALADA CESARC OO

CESAR SALAD

ENSALADA MIXTA ALICANTINA

ALICANTE MIXED SALAD

12
11

TOMATE DE MUCHAMIEL CON PERICANA 14

Y SALADOS ©

MUCH HONEY TOMATO WITH PERICANA ARD

SALTY

Sopas / Soups
SOPA DE FIDEOS CON PELOTAS

WNOODLE SOUR WITH BALLS

CALDO CON PELOTAS
BROTH WITH BALLS

SOPA DE MARISCOD
SEAFOOD SOUP

GAZPACHO ANDALUZ
ANDALUSIAN GAZPACHO

Carnes /| Meats
ENTRECOT

ENTRECOTE

SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA

POREK TENDERLOIN WITH SAUCE

PUNTAS DE SOLOMILLO CON AJETES
SIRLEIN TIPS WITH GARLIC SPROLTS

SECRETO DE CERDO CON CHIMICHURRI®

PORK SECRET WITH CHIMICHURRI
PECHUGA DE POLLO
CHICKEN BREAST

FILETE DE TERNERA

FILLET OF BEEF

CARRILLADA
CHEEKS
RABO DE TORO

BULLS TAIL

HAMBURGUESA AL PLATO con eacon ¥ HUEVD
HAMBURGER ON THE PLATE wiTH BACON AKD EGO

Pescados / Fish

BACALAD AJO ARRIERO
COD GARLIC MULETEER

RAPE CON ALMEJAS A LA MARINERA ©

MONKFISH WITH CLAMS A LA MARINERA
LUBINAD

BASS

DORADA ©

GOLDEN BAKED

TRUCHA CON JAMON ©
TROUT WITH Hakd

SEPIA PLANCHA

CUTTLEFISH IRON

CALAMAR NACIONAL puancHA 0 anpaLuza £ ©
NATIOMAL SQUID:

Arroces [ Rice @ personas Minimo)

ARROZ A BANDA CON TROPEZONESQ O ©

ARROZ A BANDA WITH CHUNRKS

ARROZ CON POLLO Y CONEJO
RICE WITH CHICKEN AND RABEIT

ARROZ CON MAGRA Y VERDURAS
RICE WITH LEAN MEAT AND VEGETABLES

ARROZ CON BOGABANTE tmeLoso) ©

RICE WITH SWEET LOBSTER
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Postres /| Desserts

FLAN© O
FLAN

NATILLAS © O
CUSTARD

TOCINO DE CIELO O ©)
SKY BACON

FRUTA DE LA CASA
HOUSE FRUIT

ARROZ CON LECHE O
MILK PUDDING

MOUSSE DE CHOCOLATE ©» ©

CHOCOLATE MOUSSE

PAN DE CALATRAVA () ©3

CALATRAVA BREAD

Bebidas / Drinks

AGUA

WATER

AGUA CON GAS
SODA WATER

CANA PEQUENA

SMALL CTANE

CANA GRANDE
BIG CANE

LITRO DE CERVEZA
LITER OF BEER:

TERCIO AMSTEL
THIRD AMSTEL

HEINEKEN
HEINEKEN

ALCAZAR
REACH

AGUILA SIN FILTRAR

UNFILTERED AGULEA

BOTE

BEER CAN
QUINTO

FIFTH

COCA COLA
COCA COLA

FANTA

FanNTA

AQUARIUS
AQUARIUS

NESTE

MNESTE

SPRITE

SPRITE
ZUMOS
JUICES
BITER
BITTERS

TINTO DE VERAND
RED OF SUMMER

SANGRIA 1L

1L SANGREA

VASO SANGRIA
SAMNCRIA CLASS

|

1.5
2,5
1.5
2,5
9,5
2,6

3.2
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2,7
2,7
2,7
2,7
2,7
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Restaurante - Bar

[&a] MENUS, HAMBURGUESAS Y BOCADILLOS

Menu del Dia 14,90€ (Menos festivos) Ment Fin de Semana 20,50€ Meni Merengue 29€ (todos los dias) Hamburguesas Bocadillos y Montaditos
17 PLATO (Tamhién dizsponible entre semana) - TOMATEV AL oL

= - B Z M
ENSALADILLA RUSA DE LA ABUELA NATI 1*"PLATO SRR TG DA e e D ron 2 13 llt 2 35
ek e el TELLINAS CON SALSA VERDE GUESD COUNA. QUEED HAWARTI, LECHUIEA ¥ TOMATE. BACALAO SALADO TS
ENSALADA ALICANTINA RICE T0 THE BAND TELLINAS WATH CREEN SALCE POLLO mﬂou u Pu"c“lu ]2 Cﬁl !,‘AHES 6,4 4 3}0
ALICANTE SALAD HUEVOS ROTOS CON JAMON A0RTDE DUESDEOR BN CON MIEL GUESG SHEDAR, POLLO EMPANADC G PLANCHA, HUEVA 8 45 30
PAELLA BROKEN EOOS WITH HAM NEUEIYS R BN AJETES Y IAMEN BACON, LECHUGA, TOMATE ¥ MAHONESA. MOJAMA 7 375 29
s GAZPACHO ANDALUZ SERAMBLED EGGE WITH MUSHRDOMS, GARLIC SPROUTE AND 1A MEJICANA 000 72 SALMON 6 35 25
SOPA FIDEDS EACVESSAIN R il CALAMAR NNEIUNAL. ALA AN['.I‘;LUH i GUESOGOUDA, G:RNE DE TERNERA 100%, CUACAMOLE, : 4
NOODLE SOUR ggg_gg EPE;ELQTA ANDALUSIEN ST E NATIONAL SEUI0 LECHUIGA, TOMATE ¥ TOQLE DE TASASCO. ' i:ﬁ;laius :: i: ;:
SOPA DE MARISCO THWIT L 5 "

# ey - PRIMER PLATO A ELEGIR GRIEGA :
:;E;;::Z;?mm[m TEMPORADA f&fﬂo%isyﬁtmsm HijaE GO EhovRE CARNE TESNERM 0%, LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA i MATRIMONIO 65 35 29
et : Bt Ak kbt ENTRECOT DE TERNERA ”"*r;‘:t YOCOR RS0 Y MPING MORCILLA PICANTE 5 29 24
HUEVDS ROTOS CON JAMON MIED SALAD : oT1ol - 12 SALCHICHA 5 29 24
BROKEN EGES WITH HAM ENSALADA CESAR gl ARl s i | PRI AY AACAR LOMO FRESCO 5 29 24
ENTREMESES VARIADOS ERA SARAD
ASSONTED HORS DIOEUVHES EMNSALADILLA RUSA E:EELI[AL‘ IBERICA 2 EEP:IU TAERNEFM ?-g ;': ;I:
REVUELTO DE CHAMPINON Y AJETES RUSSIAN SALAD CARNE DE TERNERA 1005, JAMON SERRANG, QUESO ECHUG X i
sgwaLEDEms WﬁH MUSHAGOM ﬁ.hEi‘-:n.ﬂLlE EPQEAUYJ\EJ%SCEE‘;EEH‘- MANCHESD, LECHUGA, TOMATE ¥ MAHONESA. 4 5 19

2° SEGUNDOS DG S

HERVIDD TAPA ARTERIAS 4 TORTILLA FRANCESA 5 29 20
BOILED BACALAQ CON TOMATE COBLE CARNE TERNERA 100%, BACON, DOBLE QUESD = x "

. iy e e Men o Santa Barbara 38€ CHEDAR, HUEVD D::ucu,«. ARCS DE CEBOLLS, TORTILLA ESPANOLA 5 29 24
2° SEGUNDOS TRUCHA u ;-‘;‘:‘:"WESM TORTILLA GAMBAS 75 45 35

TROUT S .
T N XA I e PeRcADLA P CORTOUATE Y Ao SRS e cn e 55 30 4
SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA PIMIENTA WHITING BERENJENAS CON PARMESANG ¥ MIEL Sispmaabaelomaltdds A " '
PORK TENDERLOIN WITH PERRER SALCE BOQUERON FRITO i et bt gumg'{!qsmﬂn - _ : 12 Jthslgg IBERICO : 4_; 3,3
NTAS OLOMILLO CON TES FRIED ANCHONVY (51l 50 O TERNERA BACON, QUESD HAVART],

e MEILLONES AL VAPOR e SOBRASADA 3 18 19
SECRETO PLANCHA CON CHIMICHURRI i QUISQUILLA HERVIDA DE SANTA POLA MERENGUE 12 LACON 4'5 2:5 éa
SECRET PLANCHA WITH CHIMICHURR! CALAMAR PLANCHA / ANDALUZA BOILED SHAIMP FACM SANTA POLA GOBLE EARNE TERNERA 100%, LECHUGA, TOMATE, I o s
PECHUGA DE POLLD GRILLED R ANDALUSIAN SQUID PLATO JAMON IBERICO CEBGLLA, QUESD MANCHEGD ¥ MAHONESA, CHORIZO IBEFllcl;l (] 36 25
CHICKEN BREAST SEPIA PL“"CH“ IBERIAN HAM PLATE cmPERD ]2 sﬁLC HicHGN IBE“ICU E -3'6 2,5
FILETE DE TERNERA SUITEESISH RO, TOMATE RAFF CON CAPELLAN Y AJO PICADO TOMATE, LECHUGA, SALCHICA, MORCILLA, QUESDY ATUN ACEITE 55 30 26
FILLET OF BEEF SECRETO CON SALSA DE CHIMICHURRI RAFF TOMATO WITH CAPELLAN AND MINCED CARLIC HUEVE, 4 " " .
MAGRA CON TOMATE SECREVIWH CHMHCHEHRE h i - PRIMER PLATO A ELEGIR ATUN ESCABECHE 5 26 24
;EQBNU\‘I'NI ;‘I éﬂ:&;; sﬁ su 2‘2}3&1&}3 geﬁrnfjaﬁs FIRST COURSE TO CHOOSE MIK‘I’D ? 4'5 3]5

Ll 1GA L. B et GG PAELLA A ELEGIR 3 3
MEATHALLS M SaLICE RABO DE TORD PAELLA TC CHODSE lﬂg'?&ngifgzéﬁrfﬂngggrggnra Montadltos EspeCIa]‘es UEGH“L 5'5 3‘0 2'6
BACALAD AJO ARRIERD BULLS TAIL ENTRECOT
€OD GARLIC MULETEER CARRILLADA ENTRECCTE JABUGUITO . ) 4.8 :
socuEroNEs s LA A e s Sl VERBENA CAApES MUMACOS crome) | 13
FRIED ANCHOVIES CHURRASCO ; ; SERRANITO PR il AARS
CALAMARES ANDALUZA STEAK PAN Y POSTRE LOMG FRESCO, PIMIENTE VERDIE, JAMON ¥ MAHONESA o s
ANDALUSIAN SQUID ENTRECOT b il EL MERENGUE 5  VERBENA MONTADITOS (s riezas) 12
CHOPITOS PLANCHA O FRITOS ENTHECOTE TERNERA. BERENIENA FRITA QUESE CURADO, JAMAN MORGILLA, SALCHICHA. JAMESN, DUESD, MOTAMA, ¥
GRILLED 08 FHIED A8 SQUID CHULETAS DE CORDERD CEROLLA Y MIEL DE CARA SALMON

3 LAME CHORS »

e DOy e \ Menii de Tapas DELREY . 48 VERBENA MONTADITOS ESPECIALES 18

: PAN, 1 BEBIDA Y POSTRE O CAFE FAUEN ERCSORCHC ANCHIA X HEBHONERS: &MONTADITOS & ELEGHR

PATATAS FRITAS, VERDURA PLANCHA O ENSALADA 'y Ao ETLE A
sl sl BREAD, | DRINK AND DESSERT OR COFFLE 2 PERSONAS 25¢ 4 PERSONAS 60€ JUANITO 48
. EEEOELE A RERELE FECHUSA DIE POLLE, BACTH, HUEWS TOMATE Y .
PAN, 1 BEBIDA Y POSTRE O CAFE 'gﬁ'&lﬁu oo gfﬁf” oo MAHONESA,
BREAD, | DRiSNK AND DESSERT OR COFFEE o . 2
BRABASS BERENGUENAS CON gﬁﬁ:E'LIIP %E‘gﬂ DE CABRA, ¥ VINAGRETA DE MIEL i
WeR LA L E el
B iy S THE BOSS 4,8
HAKE AND HONEY . e . v
CHOPITOS® FRITURA DE PESCADO i e Ry
o e Info & Reservas LITTLE 5QUIDS FHIE'J_F‘E'-!
i QUESO FRITO + REVUELTO LACON PREPARADD
LHuglef;aarlsan:zil‘:;\Dq oy @elmerengue +34 966 3558 99 FRIED + SCRAMBLED CHEESE PREBABED HAM
Dominga: 3:00 - 23:30 ~ ao www.elmerengue es *0 SEPIA PLANCHA + QUESO FRITO 0.0
g GRILLED SLATLEFISH + FRIED CHEESE
Horario Invierno Segtirc alie; e bk OB 0] . .
B Lunas a Viernes: B:00 - 2500 temado alguna fato ,i Desde 1969
Sabado: 6:00 - 2330 en nuestro local... -
PRmiRe: 300 2330 iNO TE CORTES ¥ ETIQUETANOS! [z
— e

= El CHsieo, t Clisico -
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